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Démontables, +2 a +10°C

PCG
Aménagement : Gastro 1/1 et 2/1
Couvercle de nuit amovible

Alimentation : mono 240 V + T au R404 A

PCE Options :
Aménagement : Euronorme 600 X 400 Groupe tropicalisé
Couvercle de nuit amovible Fermeture a clef
Alimentation : mono 240 V + T au R404 A Page 2 Tarif
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Séries Combinaisons Bacs (options) Aménagement Groupe CV
PCG 1/2 - 2 portes 4 GN 1/3 - Prof. 150 mm. 4 grilles INOX GN1/1 1/4
PCG 1/3 - 3 portes 5GN 1/3 + 1 GN 1/6 - Prof. 150 mm. 6 grilles INOX, GN1/1 3/8
PCG 2/2 - 2 portes 10 GN 1/3 - Prof. 150 mm. 4 grilles INOX, GN2/1 3/8
PCG 2/3 - 3 portes 14 GN 1/3 - Prof. 150 mm. 6 grilles INOX, GN2/1 1/2
PCE2 - 2 portes 9 GN 1/3 - Prof. 150 mm. 4 grilles INOX 600 x 400 3/8
PCE3 - 3 portes 12 GN 1/3 - Prof. 150 mm. 6 grilles INOX 600 x 400 3/8
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